






M NIFI
MANIFIESTO
M NIFI

AQ U Í  S E  C O C I N A  D E S PAC I O  Y  S E  V IV E  R Á P I D O,  
C O N  L A  M I S M A  I N T E N S I D A D  C O N  L A  Q U E   

L A  J E FA  M A R C A  S U  L E Y.   

E N  E S T E  D E S PAC H O,  CA DA  P LATO  E S  U N  CA P R I C H O  

Y  CA DA  T R AG O,  U NA  P R OVO CAC I Ó N .  

LA  J E FA ,  C O N  S U  TO Q U E  F I R M E  Y  M I R A DA  I N T E N SA ,  

SA B E  LO  Q U E  N EC E S I TAS  ANT E S  D E  Q U E  LO  P I DAS .   

AQ U Í  N O  S E  V I E N E  A  N EG O C I A R ;  S E  V I E N E  A  
D I S F R U TA R .   

E S T E  N O  E S  U N  BA R  S I N  MÁS ;  E S  U N  E S PAC I O  
D O N D E  E L P L AC E R  S E  C O C I N A  A  F U EG O  L E N TO  Y  

S E  S I RV E  S I N  R E S T R I C C I O N E S .   

CA DA  P LATO  Y  CA DA  C Ó CT E L S O N  D I S E ÑA D O S  PA R A  

H AC E R T E  P E R D E R  LA  C O M P O S T U R A ,

 Y  LA  I R R E VE R E N C I A  E S  E L  C O N D I M E NTO  P R I N C I PA L .  

E N  LA  J E FA ,  N O  H AY CA B I DA  PA R A  D U DAS ,  

N I  PA R A  R E S I S T E N C I AS :   

AQ U Í  E L  P L AC E R  E S  U N A  O B L I G AC I Ó N ,  
Y  LO S  S A B O R E S ,  U N A  T E N TAC I Ó N  A  L A  Q U E  

S I M P L E M E N T E  T E  R I N D E S .   

AS Í  Q U E ,  S U E LTA  LAS  D U DAS  Y  VE N  D I S P U E S TO  A  

D I S F R UTA R .  P O R Q U E  AQ U Í  N O  S O LO  VI E N E S  A  

C O M E R :  V I E N E S  A  E NT R EG A R T E .  

¿T E  AT R E V E S ?   

LA JEFA MANDA, Y TU… 
TE DEJAS LLEVAR.



D I S P O N E M O S  D E  C A R T A  D E  A L É R G E N O S
T O D O S  N U E S T R O S  P R E C I O S  L L E V A N  I V A  I N C L U I D O



v rd s
MANDATOS

Tomate en texturas y burrata    14
TOMATE MAR AZUL,  SALMOREJO DE FRESAS,  B IZCOCHO 
SOUFLÉ  DE  SÉSAMO NEGRO,  GRANIZADO DE TOMATE & 
VINAGRETA DE  FRUTOS ROJOS

,5
COGOLLOS DE  LECHUGA,  POLLO,  BRIOCHE Y BACON 
CRUNCHY,  SALSA CÉSAR & QUESO PARMESANO.

MÉZCLUM, AGUACATE,  MANGO, NUECES,  TOMATE CHERRY,  
CEBOLLA CRUNCHY,QUESO DE CABRA & VINAGRETA DE  
MIEL Y MOSTAZA

, 5

Ñ
DE GAMBA Y HUEVO

EN COMPANIA-

Ña      

·  JAMÓN IBÉRICO        

·  TRUFA Y SETAS        

·

 

18
CEBOLLA CARAMELIZADA,  AGUACATE Y QUESO

     15
SALSA DE  FOIE  VEGANO Y CROCANTI  DE  ALMENDRA

2,90

2,90

2,90

.PRECIO UNIDAD

.PRECIO UNIDAD

.PRECIO UNIDAD



5
CON SALSA DE  MANGO & CURRY ROJO Y MAYONESA DE  KIMCHEE 

Huevos rotos:

CON SALSA DE  FOIE  Y CRUJIENTE DE  JAMÓN IBÉRICO  16

JAMÓN IBÉRICO Y P IMIENTOS DEL PADRÓN    16,5

ABANICO IBÉRICO        

CON PODER

5
CON MANZANA VERDE,  SETAS DE  TEMPORADA Y CURRY ROJO

de 1 8

5 
CON VERDURAS DE  LA  HUERTA

DE PESCADO & MARISCO

MIN 2 PERSONAS. PRECIO POR PERSONA

MIN 2 PERSONAS. PRECIO POR PERSONA

MIN 2 PERSONAS. PRECIO POR PERSONA

MIN 2 PERSONAS. PRECIO POR PERSONA

EN COMPANIA-



CALLE 

ARROZ JAZMÍN,  AGUACATE,  TOMATE CHERRY,  WAKAME,  
CEBOLLA MORADA,  EDAMAME Y MAYONESA DE  KIMCHEE

,5
PASTRAMI,  QUESO PROVOLONE,  HUEVO,  BACON 
AHUMADO,  LECHUGA,  TOMATE Y MAYONESA DE  BACON

SECRETO IBÉRICO         16

LANGOSTINOS SALTEADOS       16

,5
SALSA BOURBON,  QUESO CHEDDAR,  CEBOLLA
CARAMELIZADA,MAYONESA DE  BACON,  AHUMADA 
EN MADERA DE  JACK DANIEL´S

5
POLLO CRUNCHY,  MAYONESA DE  KIMCHEE,  Y CHUTNEY 
DE  TOMATE & MÉZCLUM DE LECHUGAS

14,5 
CON BECHAMEL DE  COCO & POLVO DE P ISTACHO



DE SABOR

BROTES VERDES Y EDAMAME

    5
TARTAR,  TATAKI  Y SASHIMI

PARMENTIER DE  BONIATO,  PERLAS DE  PATATA Y 
HUMO DE ENCINA.  

CON ARROZ CREMOSO DE MANZANA Y SETAS

SOBRE AGUACATE A  LA  BRASA,  CEBOLLA MORADA,  
ALGA WAKAME Y MAYONESA DE  L IMA



AUTORIDAD

SALSA NAZARÍ ,  FRUTOS ROJOS Y PATATA EN TRES COCCIONES

CON GUARNICIÓN DE  GNOCCHI  A  LA  CARBONARA

LACADO CON SALSA BOURBON Y 
BASE DE  ARROZ THAI

PRESA,  SECRETO Y ABANICO IBÉRICO DE BELLOTA 
CON PATATAS Y VERDURA

AL JOSPER,  ACOMPAÑADO DE PATATAS CAJÚN

SALSA PERIGORD,  PERLAS DE  TRUFA Y 
PARMENTIER DE  QUESO PAYOYO

Pan de masa madre artesanal         2,5 
ALIOLI  ELABORADO POR LA JEFA Y  
ACEITE  DE  OLIVA V IRGEN EXTRA LUCIO MILENIUM.
PRECIO POR PERSONA



SUMISION

, 5

MOUSSE DE  DULCE DE  LECHE,  B IZCOCHO DE 
CHOCOLATE,  ALGODÓN DE AZÚCAR,  BASE DE  
GALLETA LOTUS Y LACASITOS

DE PAN BRIOCHE,  HELADO DE VAINILLA

, 5
MOUSSE DE  L IMÓN,  GELÉE  DE  CÍTRICOS,  T IERRA DE
GALLETA LOTUS Y HELADO DE DULCE DE  LECHE

, 5
GALLETA INÉS  ROSALES,  CREMA DE  NATILLAS Y
BROWNIE  DE  CHOCOLATE

,5
TARTA DE  QUESO AL HORNO Y 
COULÍS  DE  FRUTOS ROJOS



D I S P O N E M O S  D E  C A R T A  D E  A L É R G E N O S

T O D O S  N U E S T R O S  P R E C I O S  L L E V A N  I V A  I N C L U I D O




