
FRANÇAIS





M NIF
MANIFESTE
M NIF

I C I  N O U S  P R E N O N S  N OT R E  T E M P S  P O U R  C U I S I N E R  

MA I S  N O U S  N E  P E R D O N S  PAS  D E  T E M P S  P O U R  L E  R E S T E ,  

N O U S  VI VO N S  AVEC  LA  M Ê M E  I NT E N S I T É  AVEC  LAQ U E

L L E  LA  PAT R O N N E  D I CT E  SA  LO I .

DAN S  C E T É TA B L I S S E M E NT,  C H AQ U E  P LAT E S T U N  

P LA I S I R  E T C H AQ U E  G O R G É E  U N E  P R OVO CAT I O N .

LA  PAT R O N N E ,  LA  MA I N  F E R M E  E T L E  R EG A R D  I NT E N S E ,  

SA I T  C E  Q U ’ I L  VO U S  FA UT AVANT M Ê M E  Q U E  VO U S  

L E  D E MAN D I E Z .

I C I ,  O N  N E  V I E NT PAS  P O U R  FA I R E  D E S  A F FA I R E S ,  

O N  VI E NT P O U R  S E  FA I R E  P LA I S I R .

C E  BA R  N & # 3 9 ; E S T PAS  C O M M E  L E S  A UT R E S ,  C ’ E S T U N  

E N D R O I T O Ù  LA  D É L ECTAT I O N  E S T C U I S I N É E  À  P E T I T  F E U  

E T O Ù  L E S  C O N VI VE S  S O NT S E RVI S  SAN S  R E S T R I C T I O N .  

C H AQ U E  P LAT E T C H AQ U E  C O C K TA I L  E S T C O N Ç U  P O U R  

VO U S  D É S I N H I B E R ,

E T L E  P R I N C I PA L C O N D I M E NT E S T L’ I R R É VÉ R E N C E .  

C H E Z  LA  J E FA ,  I L  E S T I NT E R D I T  D ’ H É S I T E R  E T 

D E  R É S I S T E R  :  I C I ,  L E P LA I S I R  E S T U N E  O B L I G AT I O N

E T L E S  SAVE U R S  S O NT U N E  T E NTAT I O N  À  LAQ U E L L E  VO U S

N ’A U R E Z  D ’A UT R E  C H O I X  Q U E  D E  S U C C O M B E R .

A LO R S ,  F I N I  L E S  H É S I TAT I O N S  !  VE N E Z  VO U S  FA I R E  P LA I

S I R . PA R C E  Q U ’ I C I ,  O N  N E  V I E NT PAS  Q U E  P O U R  

MAN G E R  :  O N VI E NT S E  L I VR E R .

LA PATRONNE ORDONNE, 
LE CLIENT S’ABANDONNE



C O R B E I L L E  D E  P A I N  1 €  P A R  P E R S O N N E
L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  D I S P O N I B L E
T O U S  L E S  P R I X  I N D I Q U É S  S O N T  T T C



VERTS
14

TOMATES MAR AZUL,  SALMOREJO AUX FRAISES,  
SOUFFLÉ  AU SÉSAME NOIR,  GRANITÉ  DE  TOMATES 
& VINAIGRETTE  AUX FRUITS  ROUGES

,5
CŒUR DE LAITUE,  POULET,  BRIOCHE 
ET LARDONS CROUSTILLANTS,  
SAUCE CÉSAR & PARMESAN

MESCLUN,  AVOCAT,  MANGUE,  NOIX,  TOMATES 
CERISES,  OIGNONS CRUNCHY,  FROMAGE DE  
CHÈVRE & VINAIGRETTE  AU MIEL ET À  LA  MOUTARDE

, 5

SALADE RUSSE AUX CREVETTES  ET ŒUF

SI AFFINITÉS

·  JAMBON IBÉRIQUE        

·  CHAMPIGNONS ET TRUFFES       

·

18
OIGNONS CARAMÉLISÉS,  AVOCAT ET FROMAGE

PRIX UNITAIRE

15
SAUCE AU FOIE  GRAS VEGAN ET ÉCLATS D’AMANDES CARAMÉLISÉS



PAIN BRIOCHÉ,  ROQUETTE,  COPEAUX DE  PARMESAN 

,5
SAUCE À  LA  MANGUE & CURRY ROUGE ET 
MAYONNAISE  AU KIMCHI  

ŒUFS AU PLAT SUR UN L IT DE  FRITES,  SAUCE AU    16 
FOIE  GRAS ET CROQUANT DE  JAMBON IBÉRIQUE 

JAMBON IBÉRIQUE ET POIVRONS DE  PADRÓN     16,5 
 
    
ABANICO IBÉRIQUE        

       

DES GRAINS

5
POMME VERTE,  CHAMPIGNONS DE     
SA ISON ET CURRY ROUGE RIZ

AVEC ENCRE ET A ÏOLI

5
LÉGUMES DU POTAGER

POISSON ET FRUITS  DE  MER

MINIMUM 2 PERSONNES. PRIX PAR PERSONNE

MINIMUM 2 PERSONNES. PRIX PAR PERSONNE

MINIMUM 2 PERSONNES. PRIX PAR PERSONNE

COMPANY

MINIMUM 2 PERSONNES. PRIX PAR PERSONNE. 



OSEZ LA

RIZ  JASMIN,  AVOCAT,  TOMATES CERISES,  WAKAME,  
OIGNONS ROUGES,  EDAMAME ET MAYONNAISE  AU KIMCHI

5
PASTRAMI,  PROVOLONE,  ŒUF,  LARDONS FUMÉS,  SALADE 
VERTE,  TOMATE ET MAYONNAISE  AU BACON
I

SECRETO IBÉRIQUE        16

GROSSES CREVETTES  SAUTÉES       16

       

, 5
SAUCE AU BOURBON,  CHEDDAR,  OIGNONS CARAMÉLISÉS,  
MAYONNAISE  AU BACON,  FUMÉ AU JACK DANIEL’S

5
POULET CROUSTILLANT,  MAYONNAISE  AU 
KIMCHI  ET CHUTNEY DE  TOMATES & MESCLUN



DE LA MARÉE

POUSSES VERTES ET EDAMAME

5
TARTARE,  TATAKI  ET SASHIMI

 
PARMENTIER DE  PATATE  DOUCE,  PERLES  

RIZ  CRÉMEUX À  LA  POMME ET AUX 
CHAMPIGNONS

 
SUR AVOCAT GRILLÉ ,  OIGNON VIOLET,  
ALGUES WAKAME ET MAYONNAISE  AU L IME



DU CHEF

SAUCE NAZARI ,  FRUITS  ROUGES 
ET POMME DE TERRE EN TROIS  CUISSONS

VEC DES  GNOCCHIS  À  LA  CARBONARA

LAQUÉ À  LA  SAUCE BOURBON SUR UN L IT DE  R IZ  THAÏ

 PRESA,  SECRETO ET ABANICO IBÉRIQUE 
ACCOMPAGNÉ DE  FRITES  ET LÉGUMES

AU JOSPER,  ACCOMPAGNÉE DE  POMMES DE  TERRE CAJUN

SAUCE PERIGORD,  PERLES  DE  TRUFFE  
ET PARMENTIER DE  FROMAGE PAYOYO

ARTISAN SOURDOUGH BREAD        2 , 5 
SERVED WITH HOMEMADE AIOLI  AND PREMIUM LUCIO 
MILLENIUM ORGANIC EXTRA VIRGIN OLIVE  OIL .
PRIX  PAR PERSONNE



FINIR
EN DOUCEUR

, 5
MOUSSE DE  DULCE DE  LECHE,  B ISCUIT AU CHOCOLAT,  
BARBE À  PAPA,  BASE  DE  B ISCUIT LOTUS ET LACASITO

, 5
PAIN BRIOCHÉ,  GLACE VANILLE

, 5
MOUSSE DE  CITRON,  GELÉE  D’AGRUMES,  
ÉMIETTÉ  DE  SPÉCULOOS ET GLACE DE  DULCE DE  LECHE

, 5
BISCUITS  INÉS  ROSALES,  CRÈME DE  NATILLAS 
ET BROWNIE  AU CHOCOLAT

,5
CHEESECAKE CUIT AU FOUR ET COULIS  DE  FRUITS  ROUGES 
 



D I S P O N E M O S  D E  C A R T A  D E  A L É R G E N O S

T O D O S  N U E S T R O S  P R E C I O S  L L E V A N  I V A  I N C L U I D O




